
Ile
de France
L’Ile de France est une race viandeuse lourde s’adaptant aussi bien dans une conduite d’élevage 
de bergerie, plein air ou semi plein-air. Sa laine épaisse, joue un rôle d’isolant ce qui lui permet 
de s’adapter à toutes les variations climatiques tant vis-à-vis du froid que de la chaleur. La toi-
son est étendue couvrant le haut de la tête jusqu’à la ligne passant par les orbites, légèrement 
au-dessus garnissant les ganaches et à quelques centimètres au-dessus du genou, revêtant la 
poitrine et le ventre. Le poids de la brebis se situe entre 70 et 90 kg quant à celui du bélier, il 
balance entre 110 et 150 kg.

L’Ile de France, la championne du désaisonnement !
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ORIGINE
L’Ile de France est une race ovine sélectionnée à partir de 1840, près de Paris. Elle est le fruit du croisement 
entre des reproducteurs de race Mérinos de Rambouillet et des reproducteurs importés d’Angleterre de race 
Dishley. Elle prit son nom définitif de race Ile de France en 1922 à la suite de sa diffusion dans les fermes du 
bassin parisien. Depuis la fin de la seconde guerre mondiale, la race Ile de France a fait l’objet d’exportations 
dans de nombreux pays. Elle est aujourd’hui présente dans 32 pays à travers le monde.

CONDUITE D’ÉLEVAGE
La race Ile de France allie un ensemble de qualités : très bonne conformation, vitesse de croissance 
élevée, bonne prolificité, grande aptitude au désaisonnement, bonne valeur laitière et laine de qualité. Race 
particulièrement précoce, les agnelles sont mises à la reproduction à 8 - 9 mois.
La bonne conformation et la vitesse de croissance des agneaux permettent d’obtenir une carcasse à haut 
rendement viandeux sans excès de gras. Les agneaux abattus à 3 - 4 mois donnent des carcasses de 18 - 20 
kg très demandées sur le marché.

La capacité de la brebis au désaisonnement lui permet des agnelages d’automne comme de printemps.

DÉSAISONNEMENT
La Race Ile de France ayant des origines hispaniques présente la particularité et l’avantage d’être désaisonnable. 
Cette spécificité permet une grande souplesse dans l’organisation du travail avec la possibilité de programmer 
des agnelages toute l’année. La répartition des agnelages sur une année permet une production et livraison 
continue d’agneaux. La désaisonnabilité permet également en conduite accélérée de réaliser 3 agnelages en 
2 ans permettant d’augmenter la rentabilité des élevages.

STANDARD DE RACE (HORS DÉFAUT)
• La laine couvre le haut de la tête jusqu’à la ligne passant par les orbites ou légèrement au-dessus, et les 
ganaches, le reste de la tête est couvert de poils fins blancs
• Tête forte, longue, expressive sans corne, orbites saillantes
• Lèvres épaisses et nez large, surtout chez le mâle
• Profil droit ou très légèrement busqué chez le mâle
• Oreilles moyennes ou grandes, horizontales ou légèrement dressées, jamais tombantes, couvertes de poils 
fins et courts
• Encolure courte, large et arrondie
• Garrot large et plat, poitrine ouverte et descendue, sternum proéminant et épais avec des côtes rondes
• Tronc ample et long, dos droit, large et long
• Croupe horizontale et longue, queue attachée haut
• Gigots bien descendus et bien développés, tant dans sa partie interne que dans la fesse
• Ventre légèrement arrondi, jamais tombant
• Ossature forte, aplombs réguliers, solides, bonne aptitude à la marche, jamais long jointés, canon bien 
vertical, jarret fort
• Membres couverts de poils fins de coloration blanche
• Onglons blancs

Précocité des chaleurs
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